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Ce coloriage appartient à .................................................









ChineChine



Ce coloriage appartient à : 



Découpe ces 2 tickets d’embarquement et remplis les 
informations ! C’est parti pour le grand départ ! Tu peux faire 
comme si tu prenais l’avion !

activité créative



Aide nos randonneurs à retrouver le chemin du château de 
Dracula sans tomber sur les chauves-souris !

Chaque brique de la pyramide est la somme des 2 cases du 
dessous. À toi de compléter !

jeu du labyrinthe

roumanie

egypte

jeu des pyramides

80

47

29 15

6

57



Trouve les grandes villes dans la grille ci-dessous : 

SYDNEY,  WASHINGTON,  MONTREAL,  MOSCOU,  ROME, 
LONDRES,  PARIS,  MARRAKECH,  SEOUL,  JAKARTA

Connais-tu le nom anglais de ces couleurs ? Écris-le !

Mots cachés

anglais



recette

Bread and butter pudding au miel
Ingréditents : 

- 6 tranches de brioche (avec la 
croûte)
- 75 g de beurre pommade

- 2 c. à soupe de marmelade 
d’oranges

- 3 oeufs

- 30 cl de lait frais entier

- 2 c. à soupe de miel liquide

- le zeste râpé de 1 orange bio

- 10 cl de crème fleurette entière

Un dessert croustillant sur le dessus 
et moelleux à l’intérieur !

Instructions : 

1/ Préchauffe le four à 170 °C/th. 
5-6.

2/ Beurre généreusement les 
tranches de brioche, puis étale la 
marmelade dessus.

3/ Fouette les œufs, le lait et le miel 
dans un bol.

4/ Coupe les tranches de brioche en triangles et range-les dans un plat à four. 
Répartis dessus le mélange lait-œufs et parsème de zeste d’orange.

5/ Enfourne 30-35 mn jusqu’à ce que le pudding soit doré et croustillant.

6/ Sers aussitôt, accompagné de crème fleurette fraîche ou montée en chantilly.


