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KIT DU
PETIT VOYAGEUR
CONFINE

DES JEUX ET DES ACTIVITES POUR VOYAGER...
DE VOTRE SALON !
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informations ! Cest parti pour |e grand départ ! Tu peux faire

comme si fu prenais avion !
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ACTIVITE CREATIVE




Aide nos randonneurs a retrouver [e chemin du chdteau de
JEU DU LABYRINTHE Dracvla sans tomber sur [es chavves-souris |
ROUMANIE

Chaque brique de |a pyramide est |a somme des 2 cases dv
JEU DES PYRAM,DES dessous. A toi de compléfer!
EGYPTE




MOTS CACHES Trouve |es <gmndes villes dans |a griHe ci-dessous :

SYDNEY, WASHINGTON, MONTREAL, MOSCOU, ROME,
LONDRES, PARIS, MARRAKECH, SEOUL, JAKARTA
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ANGLAIS Connais-tu |[e hom qnglois de ces couleurs ? Ecris-|e !
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RECETTE

Ingrédifen’rs :
BREAD AND BUTTER PUDDING AU MIEL

- 6 franches de brioche (avec |a
Un dessert crousti|lant sur e dessus crolte)

et moelleux a Pintérievr ! - 75 g de bevrre pommade

. - 12 c. d soupe de marmelade
Instructions : d'oranges

- 3 oeufs

|/ Préchauvffe [e four a 170 °C/th. _ 50 <] de Jait frais entier

5-6.

- 12 c. a soupe de mie] liquide
2/ Beurre pénéreusement Jes - |e zeste rapé de | orange bio
tranches de brioche, puis étale |a
marmelade dessus.

- 10 ¢| de créme fleurette entiére

3/ Fouette |es eufs, |e |ait et e miel
dans un bol.

4/ Coupe |es franches de brioche en triangles et range-les dans un plat a four.
Répartis dessus le mélange ait-ceufs et parseme de zeste d'orange.

5/ Enfourne 30-35 mn ivsqv’c‘: ce que |e pudding soit doré et croustillant.

6/ Sers aussitdt, occompagné de créme flevrette fraiche ou montée en chantilly.




